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La fattoria San Pio & situata a Brolo, comune alle
porte del Parco dei Nebrodi. Lazienda si occupa
da generazioni dell'allevamento del Suino nero

dei Nebrodi e neila sua trasformazione in salumi

dialtissimo pregio apprezzati per gustoe

proprieta organolettiche. Limpegno della Fattoria San Pio & evidente non

soltanto sotto il profilo alimentare ma anche, se non soprattutto, nella tutela
della specie e della biodiversita.

La conoscenza delle specificita uniche del
territorio dei Nebrodi fa sl infatti che azienda si

occupi da oltre un decennio del mantenimento

delle condizioni necessarie per preservare la

conservazione della specie Suino Nero, una

specie geneticamente strutturata e dalla

grandissima capacita d'adattamentol cul colore

distintivo & ricondotto all’ alimentazione ricca di melanina contenute nelle

ghiande di cui si ciba.

La produzione alimentare della Fattoria San Pio si

rifa alle antiche tradizioni i prodotti che si

ottengono dal Suino Nero del Nebrodi possona

essere siamacinati che a pezzo anatomico intero
ind

erentemente magri o grassi. A conferire

all'animale il suo caratteristico sapore & la

tra unali ione costituita dal
laricetta dell he si per
I'uso sapiente del tempo, del sale e degli aromi naturali.

Prodotti di punta della produzione gastronomica
dellazienda sono il prosciutto crudo, il capicollo,
il salame, la fellata, la salsiccia, la pancetta, il

guanciale “Buccularu®, e il lardo. Tutti alimenti
gustost e sani. La carne di Suino nero dei Nebrodi

contiene infatti nutrienti importanti per I'alimentazione, una sututte la

carnosina (piccola proteina composta dagli amminoacidi istidina e alanina) che

protegge dal danni delle radiazioni, migliora le funzioni del cuore e promuove ta

guarigione delle ferite.
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Grazie ai fondi del Programma di Sviluppo
Rurale 2014/2020 dell Assessorato Regionale
dellAgricoltura, dello Sviluppo Rurale e della

Pesca Mediterranea, il titolare Armando Virzi

ha potuto proseguire il lavoro aziendale di
la dell i N

Armando Virzi t edi

Suino nero. Un prodotto che & espressione della

tradizione ultrasecolare del territorio dei
Nebrodi e al tempo stesso un'eccellenza di cui la Regione & orgogliosa e che

vuole preservare nefla sua int
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