
 

 

 

 

 

PSR Sicilia 2007-2013: Misura 111 - Azione 2 Informazione 

 

Giornata Informativa 

Grani antichi di Sicilia: Tradizione e innovazione 
per il territorio  

 

13 marzo 2015  

Ristorante “ La Madonnina” Campobello di Licata (AG) 

PROGRAMMA 

 

  
Massimo Brucato  – Dirigente SOAT di Grotte 

Calogero Lunetta  -  Dirigente IPA di Caltanissetta 
Risultati di test sensoriali sui pani da grani antichi 

 

Calogero Alaimo di Loro – Funzionario Direttivo  SOAT di 
Grotte 

I grani antichi nel mondo del biologico 
 
Stefania Mancini – Segretaria Regionale Slow Food 

La comunità del ciclo dei grani antichi 

 

Ore 19.30  

Conclusioni 

Rosaria Barresi - Dirigente Generale  

Assessorato Regionale dell’Agricoltura, dello 

Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea 

 Dipartimento Agricoltura 
 

Calogero Ferrantello - Dirigente Servizio VI  

Assessorato Regionale dell’Agricoltura, dello 

Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea 

Dipartimento Agricoltura 

FONDO EUROPEO 

PER LO SVILUPPO RURALE 

L’EUROPA INVESTE NELLE ZONE RURALI 

MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE 
ALIMENTARI E FORESTALI 

 

REGIONE SICILIANA 
ASSESSORATO REGIONALE  

DELL’AGRICOLTURA, DELLO SVILUPPO 
RURALE E DELLA PESCA MEDITERRANEA 

 

Ore  16.30 

Registrazione  partecipanti 

 

Ore 17.00  

Saluti 
Giovanni Picone   -  Sindaco di Campobello di Licata   

Ore 17.15  

Introduzione lavori 
Ignazio Vassallo - Dirigente Responsabile SOAT di Campobello di 

Licata  

 

Ore 17.30 – 19.30 

Interventi:  
Giuseppe Russo  - Consorzio di Ricerca G.P. Ballatore  

Valorizzazione tecnologica e nutrizionale dei grani antichi 
locali  
 
Alessandro Ferrara  - Mulini Ferrara di San Cataldo   
Trasformazione e panificazione dei grani antichi di 
Sicilia 
 
 

IInnffoorrmmaazziioonnii:: 

SOAT: Campobello di Licata   
Info: tel. 0922/878688 
soat.campobellodilicata@regione.sicilia.it 
 

REPUBBLICA ITALIANA 


