
 

 

 

 

 

           Giornata informativa 

PSR Sicilia 2007-2013: Misura 111 - Azione 2 Informazione 

Importanza della microbiologia  

nella produzione dei vini 

Sambuca di Sicilia – 09 Dicembre  2013 
Planeta Cantina Ulmo  

Contrada Ulmo 

Programma 
 

 
ore 9.00 

Appuntamento e registrazione partecipanti 

Presso  Planeta Cantina Ulmo  

 
ore 9.30 

Introduzione lavori 

Giuseppe Genna  
Enologo Istit. Reg.le del Vino e dell’Olio 

 
ore 9.45 – 11.00 

Giovanna Ponticello 

Specialista in Microbiologi e Virologia presso 

l’IRVO   

Rischi di contaminazione microbica durante 

l’affinamento e in bottiglia  

 
ore 11.00 – 11.30  Pausa 

 
ore 11.30 -  13.00  

Giovanna Ponticello 
Specialista in Microbiologi e Virologia presso 

l’IRVO   

Come  programmare adeguati piani di pulizia 

 
ore 13.00 -  14.00  Pausa 

  
 

 
ore 14.00 – 15.30 

Piermaria Giaramida 
Enologa presso Istit. Reg.le del Vino e dell’Olio 

Utilizzo dei lieviti non Saccharomyces per la 

produzione di vini innovativi 

 
ore 15,30 – 17.30  

Piermaria Giaramida 
Enologa presso Istit. Reg.le del Vino e dell’Olio 

Fermentazioni miste   

 
 ore 17.30 

CONCLUSIONI:  

Rosaria Barresi – Dirigente Generale 

Assessorato Regionale delle Risorse Agricole e 

Alimentari 

Calogero Ferrantello – Dirigente Servizio VI 

Assessorato Regionale delle Risorse Agricole e 

Alimentari 
 

FONDO EUROPEO 

PER LO SVILUPPO RURALE 

L’EUROPA INVESTE NELLE ZONE RURALI 

MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE 

ALIMENTARI E FORESTALI 

REPUBBLICA ITALIANA 

REGIONE SICILIANA 

ASSESSORATO DELLE RISORSE 

 AGRICOLE E ALIMENTARI 


