
 

 

 

 

 

           Giornata informativa 

PSR Sicilia 2007-2013: Misura 111 - Azione 2 Informazione 

L'analisi sensoriale degli Olii di Oliva  e i profili 
dell'alta qualità 

Leonforte – 6 dicembre 2013 

Agriturismo Villa Artemide C/da Pirìto  

Programma 

 

 

ore 9.30 

Registrazione partecipanti 

ore 9.45 

Saluti 

Francesco Sinatra – Sindaco di Leonforte 

ore 10.00 

Introduzione lavori  

Giuseppe Affrunti  
Dir. U.O. n. 33 Servizio VI Dip. Interv. Infrasutt.li  

Assessorato Regionale Risorse Agricole e Alimentari  

ore 10.30 

Salvatore Manna Dir. SOAT di  Leonforte 

L’olivicoltura nel comprensorio ennese 

 

ore 11.00 Pausa  

ore 11.30 

Giacomo Dugo – Direttore Dip. S.A.S.T.A.S, Università di Messina 

Presidente del Co.Ri.Bi.A. 

I Macro e Micro costituenti per definire la qualità degli olii 

di oliva 

ore 12.30 Dibattito 

 

ore 13.00 Pausa  

 

ore 15.00-18.00 

Panel leader della Regione Siciliana 

L’analisi sensoriale dell’olio: degustazione guidata di oli d’oliva   

 

ore 18,00  

CONCLUSIONI:  

Rosaria Barresi – Dirigente Generale Assessorato Regionale 

delle Risorse Agricole e Alimentari 

Calogero Ferrantello – Dirigente Servizio VI Assessorato 

Regionale delle Risorse Agricole e Alimentari 

 

FONDO EUROPEO 

PER LO SVILUPPO RURALE 

L’EUROPA INVESTE NELLE ZONE RURALI 

MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE 

ALIMENTARI E FORESTALI 

REPUBBLICA ITALIANA 

REGIONE SICILIANA 

ASSESSORATO DELLE RISORSE 

 AGRICOLE E ALIMENTARI 


