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Ottimizzazione di processo e di prodotto
per la gestione degli sfarinati di grano duro

nella produzione di prodotti da forno

Piana degli Albanesi (PA), 2-3 Aprile 2014
presso: Aura Produzioni Agroalimentari s.n.c.
Contrada Ponte Rosso
PROGRAMMA

2 Aprile 2014

Ore 9.30 Registrazione partecipanti presso Aura Produziani
Agroalimentari

Ore 10.00
Saluti
Mario Ferraino - Jirigente Responsabile SOAT di Monreale

Ore 10.15
Introduziane dei lavari

Giuseppe Affrunti - Jirigente 110 n. 53

Assessoratn Regionale dell Agricaltura, dell Sviluppo Rurale e della Pesca
Mediterranea - Djpartimento Agricoltura

Ore 10.30-12.30

Stefano Grasso - Esperta di consulenza tecnica e servizi nel settore alimentare

—Aspetti strutturali di un panificio: [ arganizzaziane degli spazi:
— Valutazione degli impianti e delle attrezzature di panificazione
— La scelta delle materie prime

Ore 12.30-13.30
Dibattito

Ore 13.30 - 15.30

Pausa

Ore 15.30 - 18.00

Stefano Grasso - Espertn di consulenza tecnica e servizi nel settore alimentare

— W lievita naturale e /a biga: rinnavi e tecnica di preparaziane con
metado poolish;:

— La fase di impasta: tempi e metod);

— La farma dei pani in pasta;

— La fase della lievitaziane: fattari che intervengano sullo sviluppo dei

pani in pasta;

Ministero delle Politiche Agricole
Alimentari e Forestali

3 Aprile 2014

Ore 9.30 Registrazione partecipanti presso Aura Produziani
Agroalimentari

Ore 10.00 -12.30

Stefano Grasso - Esperto di consulenza tecnica e servizi nel settore alimentare
— La cottura: tecniche e parametri di processo
— l confezionamenta: la scelta dei film e le metodologie di lunga
Conservazione
— lrganizzare un sistema dj rintracciabilita semplice ed efficace

Ore 12.30-13.30

Interventi dei partecipanti
Ore 13.30 - 15.00
Pausa

Ore 15.30-17.30

Stefano Grasso - Esperta di cansulenza tecnica e servizi nel settore alimentare
— L etichettatura e la normativa cogente;
— Le principale alterazioni del pane: pane filante, muffe
— Aspetti igienico sanitari

Ore 17.30-18.00

Interventi dei partecipanti

Ore 18.00
Conclusioni

Rosaria Barresi Jiigente Generale
Djpartimenta Agricoltura Assessorato regionale dell Agricoltura dello Sviluppa Rurale e della
Pesca Mediterranea

Calogero Ferrantello ziigente Servizio 1
Djpartimenta Agricoltura Assessorato regionale dell Agricaltura dello Sviluppo Rurale e della
Pesca Mediterranea
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