
 

 

 

 

 

Giornata Informativa 
PSR Sicilia 2007-2013: Misura 111 - Azione 2 Informazione 

 

LLEE  PPRROOPPRRIIEETTÀÀ  DDEELLLL’’OOLLIIOO  DDII  OOLLIIVVAA  DDII  AALLTTAA  QQUUAALLIITTÀÀ  
VVaalluuttaazziioonnee  ee  vvaalloorriizzzzaazziioonnee  ddeellllaa  ccaarraatttteerriissttiicchhee  cchhiimmiiccoo--ffiissiicchhee  ee  oorrggaannoolleettttiicchhee  

 

 5 giugno 2014 Hotel Baglio Basile 
S.S. 115 Km 43.200 - Petrosino (TP) 

PROGRAMMA 
 
 
 
OOrree  0088..3300  RReeggiissttrraazziioonnee  ppaarrtteecciippaannttii  
 

OOrree  99..0000  SSaalluuttii  

Maria Luisa Palermo 
DDiirriiggeennttee  SSOOAATT  ddii    MMaazzaarraa  ddeell  VVaalllloo  ddeell  DDiippaarrttiimmeennttoo  ddeellll’’AAggrriiccoollttuurraa  
 

OOrree  99..1155  IInnttrroodduuzziioonnee  llaavvoorrii    

Giuseppe Affrunti  
DDiirriiggeennttee  UU..OO..  nn..  3333  SSeerrvviizziioo  VVII  ddeell  DDiippaarrttiimmeennttoo  ddeellll’’AAggrriiccoollttuurraa    
  

OOrree  99..3300  RReellaazziioonnii  iinnffoorrmmaattiivvee    

Leonardo Catagnano  
DDiirriiggeennttee  UUOOSS  OOlliivviiccoollttuurraa  SScciiaaccccaa  ddeell  DDiippaarrttiimmeennttoo  ddeellll’’AAggrriiccoollttuurraa  

Analisi dei punti critici della filiera olivicolo-olearia e il fabbisogno 
di ricerca e d’informazione 
 

Giuseppe Pennino 
CCaappoo  ppaanneell  ddeeii  CCoommiittaattii  ddii  aassssaaggggiioo  ddeellllaa  SSOOAATT    ddii  CCaattaanniiaa  ddeell  DDiippaarrttiimmeennttoo  

ddeellll’’AAggrriiccoollttuurraa  ee  ddeellllaa  CC..CC..II..AA..AA..  ddii  CCaattaanniiaa    

Il ruolo dell’assaggiatore nel miglioramento della qualità degli oli 
di oliva 
 

Giuseppe Cicero 
DDiirriiggeennttee  UUOOSS  AASSCCAA  ddii  IIssppiiccaa  ddeell  DDiippaarrttiimmeennttoo  ddeellll’’AAggrriiccoollttuurraa  

I sistema di certificazione della qualità in Sicilia 
 

Maurizio Servili 
DDoocceennttee  ddeell  DDiippaarrttiimmeennttoo  ddii  SScciieennzzee  EEccoonnoommiiccoo--EEssttiimmaattiivvee  ee  ddeeggllii  AAlliimmeennttii,,  

UUnniivveerrssiittàà  ddii  PPeerruuggiiaa  

I descrittori dell’alta qualità e influenza dei sistemi di lavorazione e 
dei parametri tecnologici sulle caratteristiche chimico-fisiche e 
organolettiche degli oli di oliva 

  

OOrree  1133..0000  PPaauussaa 

 

OOrree  1144..0000    

Giovanni Lercker 
DDoocceennttee  DDiippaarrttiimmeennttoo  ddii  SScciieennzzee  ee  TTeeccnnoollooggiiee  AAlliimmeennttaarrii,,  AAllmmaa  MMaatteerr  SSttuuddiioorruumm,,  

UUnniivveerrssiittàà  ddii  BBoollooggnnaa  

Stabilità ossidativa in conservazione e comportamento chimico-
fisico in cottura delle sostanze grasse alimentari e, in particolare, 
dell'olio extra vergine di oliva  
  

OOrree  1177..0000  CCoonncclluussiioonnii  

Rosaria Barresi  
DDiirriiggeennttee  GGeenneerraallee  AAsssseessssoorraattoo  rreeggiioonnaallee  ddeellll ’’AAggrriiccoollttuurraa,,  ddeelllloo  SSvviilluuppppoo  

RRuurraallee  ee  ddeellllaa  PPeessccaa  MMeeddiitteerrrraanneeaa  --  DDiippaarrttiimmeennttoo  ddeellll ’’AAggrriiccoollttuurraa  
 

Calogero Ferrantello  
DDiirriiggeennttee  SSeerrvviizziioo  VVII  AAsssseessssoorraattoo  rreeggiioonnaallee  ddeellll’’AAggrriiccoollttuurraa,,  ddeelllloo  

SSvviilluuppppoo  RRuurraallee  ee  ddeellllaa  PPeessccaa  MMeeddiitteerrrraanneeaa  --  DDiippaarrttiimmeennttoo  

ddeellll ’’AAggrriiccoollttuurraa  

 

 

 
FONDO EUROPEO 

PER LO SVILUPPO RURALE 
L’EUROPA INVESTE NELLE ZONE RURALI 

MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE 
ALIMENTARI E FORESTALI 

REPUBBLICA ITALIANA 

REGIONE SICILIANA 
ASSESSORATO DELL’AGRICOLTURA, DELLO 

SVILUPPO E DELLA RURALE E PESCA 
MEDITERRANEA 

Informazioni:  
SOAT di Mazara del Vallo - Tel. 0923 940285 
Via M. Rapisardi, 30 - 91026 Mazara del Vallo (TP) 
soat.mazaradelvallo@regione.sicilia.it 
UOS Olivicoltura – Tel. 0925 86953 
uos.sciacca@regione.sicilia.it 


